
 

 

Bei Fragen zu Unverträglichkeiten und Allergenen, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 
 

Alle Preise verstehen sich in Euro.  
 

Die gesetzliche Mehrwertsteuer sowie Bedienungsgeld sind in den angegebenen Preisen enthalten. 
 
 
 

ALSERSTES 
 

Geräucherte Entenbrust G,L,4,7 

Cumberlandsoße | Panna Cotta vom grünen Apfel | 
Orangengel Sechszehn 
  

Tatar von der gebeizten Makrele D, G, 7  
Gurke | Rote Bete | Amalfi Zitrone |  
Meerrettich | Dill Öl Siebzehn 

 
FLÜSSIGES 

 

Consommé von Waldpilzen (vegan) I 
Kräuter | Gemüse Julienne Neun 
 

Kürbis (vegan) G,A  
Kerne | Öl | Sauer  Neun 

 
ZWISCHENDURCH 

 

Herbstliche Blattsalate E,I,J 
Kerne | Kirschtomaten | Rohkost | Balsamico Dressing  Dreizehn 
 

Feldsalat A,G,J 
Granatapfel | Focaccia Croutons | Karamellisierter Apfel | 
Kartoffeldressing (vegan) Vierzehn 
 
 

    WAHLWEISE MIT 
 

 Ofenkürbis G Fünf 
 geräucherte Entenbrust Sechs 
 knuspriger Guanciale Sechs 
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TEIGWARE 
 

Gnocchi Nero A,C,G,I,4 
Gorgonzola | Birne | Radicchio Achtzehn 
 

Grauburgunder, trocken, Weingut Seeger, Leimen                         
0,2l  7,50€ 

 

Spaghetti Garnele A,B,I 
Knoblauch | getrocknete Tomaten | Zwiebeln 
Schwarzer Pfeffer | Petersilie Vierundzwanzig 
 

Lugana, trocken-fruchtig, Weingut Bruno Franzosi, Lombardei                                     
 0,2l  7,50€ 

 

  
WEDER FISCH NOCH FLEISCH 

 

Pappardelle alle Verdure (vegan) A 
Mediterranes Gemüse | Tomatensoße | Rucola Fünfzehn 
 

Sauvignon Blanc, trocken-fruchtig, Weingut Metzger, Grünstadt                                    
0,2l  7,50€ 
 

Ravioli Aubergine (vegan) A,H 
Kichererbsen | Cherrytomaten | Kräuter Zweiundzwanzig 
 

Lugana, trocken-fruchtig, Weingut Bruno Franzosi, Lombardei                                     
0,2l  7,50€ 
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HAUPTSACHE 
 

    KLASSISCH 
 

Wiener Schnitzel A,C,G,I 
Zitrone | Preiselbeeren Vierundzwanzig 
 

Sauvignon Blanc, trocken-fruchtig, Weingut Metzger, Grünstadt                                    
0,2l  7,50€ 
 

    WAHLWEISE MIT 
 

 belgische Pommes Frites Sechs 

 Bratkartoffeln mit Zwiebeln G Sechs 
 

Ochsenbäckchen G,I,J,4 
Kartoffelpüree | Grünkohl Neunundzwanzig 
Primitivo „Villa di Vino“, trocken, Vinosia, Salento 
0,2l  7,80€ 
 

Entrecôte (250g) C,G,I,J,4                                   
Bohnen | Kartoffel-Steinpilz Törtchen | Rotweinsoße     Vierunddreißig 
 

Blauer Spätburgunder, trocken, Weingut Seeger, Leimen 
0,2l  7,80€ 
 

     AUS DEM WASSER 
 

Filet vom Lachs D,G,I,4 
Kürbis-Risotto | Salzzitronen Beurre Blanc | Neunundzwanzig 
Lila Kartoffel Chips 
 

Grauburgunder, trocken, Weingut Seeger, Leimen                         
0,2l  7,50€ 
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ENDLICH… 
 

Hausgemachtes Eis & Sorbet (Kugel) C,E,G,K,L,8 Drei 
 

Eclair A,C,E,G,L 
Feige | Pistazie | Tonkabohnen Eis Elf 
 

Kürbistarte A,G,L,C 
Baiser | Quitte Zwölf 

 
UND ZUM SCHLUSS… 
 

Käseauswahl „Affineur Waltmann“  
 
5 Brocken Käse E,G,J,4 
Mango Chutney | Brotauswahl Sechszehn 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


